
B A R B E Q U E E N

FAST FOOD AND GRILL



E N T R E E S

• Macédoine…………………………………………………………………. 1 500F

• Safous farcis…………………………………………………………………1 500F

• Salade de gésier ……………………………………………………………. 1 500F

• Tomates Farcies……………………………..………………………………1 500F

• Salade de carottes aux œufs durs……………………………………….….2 000F

• Salade d’avocats aux crevettes……………………………………………..3 000F

• Crudité au thon et mais doux……………………………………………..…3 500F



P I Z Z A

• MARGHERITA (tomate, mozzarella, basilic) ……………………. 3 000F

• QUEEN  (Jambon, poulet, crème fraiche, oignon ,mais doux, champignon, 
fromage)……………………………………………………………5 000F

• FOUR CHEESE (Emmental, mozzarella, parmesan, gruyère, champignon) 5 000F

• LA LYONNAISE ( Jambon, ail, mozzarella, lémon, saucisse, tomate cerise, sauce 
tomate, olive) …………………………………………………………..5 000F

• LA PETITE SIRENE (Crevette rose, poisson, crème fraiche, herbes fraiches, oignon, olives 
et huile d’olive, sauce chili)………………………………6 000F

• GOLD (œuf dur, jambon, lardon, tomate, mozzarella, fromage)…………5 000F

• DIAMOND (Viande de porc, sauce tomate ou barbecue, herbes de province, poireau, 
persil)…………………………………………………………. 6 000F

• HAWAIENNE ( Ananas, sauce tomate, mozzarella, jambon)…………..4 000F

• LA BOISEE ( Champignon fumé, poulet rôti, mozzarella, poivron mariné, tomate cerise, 
crème fraiche)………………………………………………….. 5 500F

• BARBEQUEEN (Viande hachée, poulet mariné, saucisse, jambon, champignon, crème 
fraiche, fromage, sauce tomate ou barbecue, poivron, 
oignon)………………………………………………………….  8 000F



S H A W A R M A / W R A P  E T  
T A C O S

❖ SHAWARMA

• Shawarma à la viande……….. ………………..1 500F

• Shawarma au poulet…………..........................2 000F

• Shawarma au plat (frites + légumes + sauce……….…………… 
………………………………………………….3 000F

❖ SAMOUSSA

• Samoussa viande de bœuf (6)….……………...1 500F

• Samoussa poulet (6)…………………...............2 000F

• Samoussa Poisson (6)….…… ……………….…2 500F

❖ SANDWICH

• Sandwich à la viande …………………………..1 500F

• Sandwich au poulet ……………………………. 1 500F

❖ TACOS

• Tacos 1 viande (bœuf)…………………….........3 500F

• Tacos 2 viandes …………………………………4 500F

• Tacos 3 viandes…………………………….. ….5 000F

❖ VIANDE (bœuf ,mouton, poulet, saucisse) 



B U R G E R

• Chicken Burger ………..…………………………………  3 000F

• Burger Queen (Steak, cornichon, oignon caramélisé, tomate, salade 
…………………………………………………………………4 000F

• L’Atomique Burger (steak, paprika, sauce chili, cornichon)….  3 500F

• Burger Marin (poisson, crevette)…………………………….... 4 000F

• Cheese Burger (steak)…………………………………........... 2 500F

• Double Cheese burger (steak) ……………………….……….3 500F

❖AVEC ACCOMPAGNEMENT

❖NOS SAUCES AU CHOIX 

Ketchup, mayonnaise, sauce barbecue, sauce curry, 
sauce à l’ail, moutarde, sauce miel, sauce chili



G R I L L A D E  V I A N D E S

❖ GRILLADES

• Côtelette de porc…………………………….. 3 000F

• Steak Bœuf…………………………………... 3 000F

• Poulet Braisé 1/4……………………………...2 500F

• Porc braisé………………………………….....3 500F

❖ BROCHETTES

• Brochette de bœuf (5)…………………...…… 1 500F

• Rognon……………………………………...…1 500F

• Brochette de porc…………………………….. 1 500F

• Brochette de poulet (5)…………………….…. 2 000F

❖ SAUCISSES

• Saucisse au porc (2)………………………….. 2 500F

• Saucisse au bœuf  (2) ……………………..….3 000F

❖ MIXED GRILL ( 2 à 4 personnes)

• Saucisse (2), brochette de poulet (5), brochette de bœuf (5), ¼ de poulet 
braisé…………………………………………………………... 7 000F

• Saucisse (3), brochette de poulet (5), brochette de bœuf (5), ¼ de poulet braisé, porc 
braisé…………………………………………………………... 10 000F

• Saucisse (4), brochette de poulet (6), brochette de bœuf (6), ½ poulet braisé, 
gambas……………………………………………………….….15 000F

❖ NOS PLATS SONT AVEC DES ACCOMPAGNEMENTS



G R I L L A D E  P O I S S O N S

• Possu ……………………………….. 2 000F

• Carpe Grise…………………………. 2 500F

• Silures………………………………. 3 000F

• Maquereau…………………………. 3 000F

• Capitaine……………………….. ….. 4 000F

• Bar  ………………………. ………... 4 000F

• Gambas Flambée à l’ail…………….. 5 000F

• Sole braisée………………………… 6 000F



P L A T S  C H A U D S

• Poulet basquaise ¼  ……………………………………………………….….…  2 500F

• Poulet rôti ¼ ………………………………………………………………..……. 2 500F

• Poulet pané………………………………………………………………….….…3 000F

• Crevette panée……………………………………………………….…….……. 3 500F

• Roti de porc/Mouton………………………………………………………….…... 3 500F

• Pasta et sauce tomate aux boulettes de viande de bœuf …………………........ 3 000F

• Pasta carbonara…………………………………………………………….........3 000F

• Spaghetti aux crevettes accompagné de ses légumes/émincés de viande……. 3 500F

• Emincée de bœuf…………………………………………………………........... 3 500F

• Poulet DG…………………………………………………………………………..3 500F

• Sauce Jardinière by MBUNA JC…………………………………….……………  4 000F

• Tripes sautées…………………………………………………………………..…4 000F

• Cassoulet  aux émincée de bœuf ou poisson………………………………..…... 4 000F

• Crevettes sautées à l’ail…………………………………………………………... 5 000F

• Lasagne…………………………………………………………………….……...6 000F



W E E K E N D  M O O D ( L E  C O N T I N E N T )

• Bouillon de jarret ……………………………………………………………….... 2 500F

• Eru …………………………………………………………………………….…  2 500F

• Taro Sauce Jaune ……………………………………….................................... 2 500F

• Bongo Tcho’obi/Porc …………………………………………………………….. 2 500F

• Ndomba de Silure………………………………………………………………...2 500F

• Ndolé Royal ……………………………………………………………………....3 000F

• Kondré chèvre ………………………………………………………………….. 3 000F

• Sauce gombo royale (crabe, viande de bœuf, poisson fumée)……………. ...…4  000F



C O C K T A I L

• Jus de bissap/Foléré………………………….…………... 1 000F

• Le Nectar des dieux………………….…………….…….. 2 000F

• Virgin Mojito (menthe fraiche, jus de citron, soda, sirop)… 3 000F

• Banana Island (banane, goyave, mangue, crème)………...3 500F

• Pussy Foot (Ananas, orange, citron, grenadine)……………3 500F

• Bora bora (Ananas, passion, grenadine………………….... 
citron)…………………………………………………….…3 500F

• Fleur d’amour (Jus de banane, jus de mangue, jus 
d’ananas…………………………………………………….4 000F

• Tequila Sunrise (Ananas, tequila, jus d’orange, sirop de grenadine 
………………………………………………………………4000F

• Morito (menthe fraiche, jus de citron, soda, sirop, rhum)… 4 000F

• Rhum Arrangé (Rhum, fruits macérés, sirop de canne…….4 500F

• Pina Colada (Rhum, jus d’ananas, lait coco, glace 
coco)………………………………………..……………… 5 000F

• Sex on the Beach (Vodka, crème de pèche, jus d’orange, ananas, 
cranberry)………………………………………………......5 000F

• Sniper (Get 27, Bailey, Rhum)………………………..…….6 000F

• Martini……………………………………………………….6 000F



S M O O T H I E S ( 2 5 0 0 F )
J U S  N A T U R E L S  ( 1 0 0 0 F ,  

1 5 0 0 F )  

• Mangue 

• Tropical

• Cassis

• Fraise 

• Banane

• Pomme 

• Goyave

• Ananas

• Orange

• Pastèque

• Baobab

• Papaye

• Corossol 

 



M I L K S H A K E  E T  
G L A C E  

• Milkshake Fraise Banane Chantilly

• Milkshake chocolat

• Milkshake coco

• Milkshake oreo

• Milkshake Vanille

• Milkshake Coco- Mangue 

• Milkshake Spéculos



D E S S E R T
• Cake au citron………………………………. 1 000F

• Crêpe Nature…………………………………. 1 000F

• Crêpe au Nutella……………………….……... 2 000F

• Crêpe Sirop……………………………………1 500F

❖ Crêpe salée 

• Crêpe à la viande hachée + Fromage……....2 500F

• Crêpe jambon + Fromage…………………...2 000F

• Kossam ……………………………………..…500F

• Yaourt Fruité………………………………….1 000F

• Dakéré………………………………………. 1 000F

• Gaufres Nutella……………………………….2 000F

• Tarte aux fruits de saison………………….….2 500F

• Tiramisu………………………………...……..4 000F

• L’ile sucrée………………………………….….4 000F

• Black and white fruité (chocolat)..……………. 4 000F

• Planche à desserts…………………………..…6 000F



D R I N K S
❖Soft 

• Eau Plate…………………………………………. 700F

• Eau Gazeuse Perrier…………………………….. 1 500F

• Top (Grenadine, pamplemousse, ananas, 
orange)………………………………………….. 800F

• Vimto, Djino, spécial Pamplemousse, 
Malta…………………………………………….1 000F

❖Bières (Petite G.,castel, 33, Ice Black, Kadji, Mutzig, 
Dopel, Smooth, Beaufort, Booster Cola )………… 1 000F

❖Bières (Booster Tonic, Isenbeck, )………………. 1 500F

❖Grande Guiness………………………………….. 2 000F

❖Bières Importée (Heineken, Desperado, Leffe, 
1664…………………………………………….1 500F



L I Q U E U R S  E T  S P I R I T U E U X  
❖ CHAMPAGNE 

• Moët et Chandon………………………………………………………………………………... 60 000F                                                

• Ruinart Brut………………………………………………………………………………………150 000F

• Ruinart Rose………………………………………………………………………………...……150 000F   

•  Dom Pérignon……………………………………………………………………………………260 000F                                                                         

• Cristal………………………………………………………………………..……………………350 000F

❖ WHISKY

• Campari………………………………………………………………………………………….. 15 000F

• Black and White…………………………………………………………………………………. 15 000F

• Grants……………………………………………………………………………………………..25 000F

• Vodka………………………………………………………………………………………….…. 25 000F

• Jack Daniel’s  Honey ……………………………………………………………………………..20 000F

• Johnnie Walker Red Label………………………………………………………………………..30  000F

• Ballantines…………………………………………………………………………………..……20 000F

• Black Label…………………………………………………………………………………….… 35 000F

• Jack Daniel’s…………………………………………………………………………………….. 30 000F

• Chivas 12ans ……………………………………………………………………………………. 40 000F



V I N S
❖ VIN BLANC

• El Vino………………………………………………………………………………………..…...2 000F

• Tour de Cantelou………………………………………………………………………………….8 000F

• Carillonade…………………………………………………………………………………….....12 000F

• Moscato………………………………………………………………………….……………...15 000F

• Paul Arras………………………………………………………………………………………..15 000F

❖ Moelleux

• Barsac……………………………………………………………………………………………..8 000F

• Isabelle de France………………………………………………………………………………… 8 000F 

• Château Merlot…………………………………………………………………………………… 8 000F

• Le vieux Moulin…………………………………………………………………………………….8 000F

❖ VIN ROUGE

• Tour de Cantelou……………………………………………………………………………….…..8 000F

• Bordeaux………………………………………………………………………………..……..…..10 000F

• Carillonade………………………………………………………………………………………...12 000F

• Cabernet Sauvignon……………………………………………………………………………….10 000F

• Paul Arras…………………………………………………………………………………………12 000F 

• Haut de Médoc……………………………………………………………………………….…..30 000F 



L I Q U E U R S

• Baroney’s……………………………………………………………………………….15 000F

• Baileys………………………………………………………………………………… 20 000F

• Amarula………………………………………………………………………………..20 000F

• Malibu………………………………………………………………………………… 20 000F



A C C O M P A G N E M E N T S

• Frites de pommes

• Frites de Plantain

• Plantain vapeur

• Plantain tapé

• Fricassée de pommes 

• Saucisse de manioc 

• Riz Pilaf

• Riz Thai

• Couscous manioc

• Couscous tapioca

• Couscous Algérien 

• Légumes (Carotte, haricot vert, petit pois 
salade)

• Supplément à partir de 1 000F



S E A F O O D  B O I L  3 0  0 0 0 F  

• Crevette

• Langouste

• Hommard

• Gambas

• Moule

• Pomme de terre

• Saucisse

• Mais 



F O R M U L E  1  ( 1 7  0 0 0 F )

• MAIS 2

• Pommes 2 

• Œufs 2

• Gambas 2

• Crabe 1

• Huitre 5

• Crevette 4 



F O R M U L E  2 (  2 5  0 0 0 F )

• MAIS 2

• 4 POMMES

• 3 Œufs

• 2 crabes

• 2 gambas

• 6 Crevettes



F O R M U L E  3  ( 5 0  0 0 0 F )

• 5 Mais 

• 5 Pommes

• 4 Œufs

• 4 Gambas

• 2 crabes

• 1 Homard

• 10 crevettes



B O I S S O N S  C H A U D E S

❖ Thés

• Thé vert ou thé au citron……………………..500F

• Thé Fruité……………………………………. 500F

❖CAFES

• Espresso………………………………………1 000F

• Café Moulu……………………………………1 000F

• Cappuccino……………………………….…..2 000F

• Macchiato……………………………………..2 000F

❖Chocolat chaud………………………………1 000F 
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